
得獎者：

臺灣科技大學建築系

李博文

設計概念：

一直以來，人類就夢想著機器人有一天能夠代替我們處理人類不想做的工作，特別是對於沒有做菜經

驗的新手家庭而言，不要說每天都要準備不同的菜色，連最基本對食材的認知都沒有，烹飪成了他們

每天都要面對的麻煩事，不過現在有了聰明廚房幫手，可以幫新手主婦、主夫更輕鬆下廚，不僅智慧

備料、分析食用者偏好食物以建立數據庫，減少下廚的時間，還能透過影像投影出 1 比 1 虛擬的世界

名廚現場教學頂級料理，這將會是未來趨勢。 機械手臂智慧烹飪: 機械手臂關節設計為可以完全複製

人類手臂的動作，接下來，只要請來一位功夫了得大廚或是喜歡吃媽媽做的菜可以請自己的媽媽，記

錄下他們做菜的動作，讓機器手臂完全一樣的照辦，就可以吃到大廚或是媽媽味的菜色。此裝置同時

紀錄每個使用者不同的飲食習慣並且建立數據庫，以便未來做靈活運用。 隱藏式科技收納: 流理臺面

設置多個隱藏式收納空間，讓平時用不到的調味料或是其他瓶瓶罐罐收入在內，且內建廚餘回收機，

方便又整潔，同時也可將機械手臂收入其中。 1:1 全息投影採光工作臺: 在備料區設計了一個橫向的透

光開窗，讓使用者可以自由開關，具備採光光效果，減少廚房內的濕氣與細菌的產生，同時採用最先

進投影技術投影出等比例虛擬的世界級名廚，並引導使用者作出知名頂級料理。 輕便摺疊式餐桌: 除

了料理台上 3 個座位外，另外提供了可方便架設的 4 位折疊式餐桌，讓家中熱鬧的石吼也能夠有足夠

的空間擺盤、用餐。
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