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設計概念：

瓦斯爐是廚房重要核心，是在烹煮美食佳餚的必備電器之一，幾乎在料理每道美食都會使用到。但因

為瓦斯爐比起電磁爐效率還不高且經常發生瓦斯外洩等問題，對於台灣現今家庭還是普遍有快炒習

慣。所以選拆裝修時經常左右兩難，本設計運用鐵板燒與電磁爐為發想，改變材質與原理，運用密集

的鐵棒，讓鐵棒可以透過高低升降來符合鍋子的外型，使鍋子可以均勻受熱，平時也可以當作鐵板燒

平台直接將食物直接在上烹炒，當料理結束後可透過自動升降至底不用吸塵器將表面油汙清洗抽乾。

將面板左右兩側設計為資訊面板，讓使用者更加方便讀取食譜與資訊，左右兩側各有感應器可分析食

材新鮮度及種類，當料理時可以隨著溫度控制達到美味的料理饗宴，透過網路的互相交流可以分享更

多美味料理，能讓美味料理的同時也能輕鬆整理。

評審評語：

跳脫以往只能以平底鍋或爐架形式固定鍋子，以密集鐵棒組成的彈性概念，符合不同鍋具形狀的使用

需求，設計概念具新穎性。打破現今檯面爐思維，可同時多種料理方式，讓烹煮時間更為簡化。同時

也考慮中西方使用習慣，結合資訊面板，讓新手使用者或喜愛嘗試新食譜的人都能同時被滿足，並且

在使用的流程上許多細節也多有注意到，整合度及完整性非常高。雖然仍有些技術尚待開發或普及

化，但對於未來的廚房提出了讓人會期待的作品。
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