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設計概念：

自普羅米修斯教導人類用火後，人的飲食就與火脫不了關係。西方的綿綿燉煮；東方的大火快炒，一

道道料理的完成，往往伴隨著廚師滿面的汗水，更別提廚房中的油煙對肺病的影響有多深了！ 試想，

若能解決廚房悶熱的問體，同時也能降低油煙對人體的影響，那該有多好?於是「涼盛吉食」，一款針

對廚房高溫與油煙設計的智能式爐火空調誕生了。 我們經過研究後發現，使廚房高溫的兩大主因為：

火源產生的熱輻射、烹煮產出的熱對流。 為解決火爐之熱輻射直射廚師的問題，”涼盛吉食”替換了現

有的爐架，使用白色、亮面的絕熱陶瓷將火源關住，讓熱輻射不再直射出來，同時能提高爐火的能源

效率，更能降低瓦斯的使用量。 而”涼盛吉食”同時也運用了風的附壁作用，在鍋緣下方出風，讓風沿

著鍋具形成一道風牆，讓熱氣與油煙加速吸進抽油煙機中。解決了廚房悶熱兩大問題，預期能夠使廚

房降低攝氏 5 度以上的溫度！ 「涼盛吉食」也搭載了人工智慧晶片，除了能夠自動偵測鍋具大小與形

狀，排出不同大小與不同風向，也能偵測火爐之燃燒狀態，並且灌入定量的氧氣控制火爐之燃燒耗

氧。還有許多像是瓦斯外洩提醒、偵測火爐溫度等功能。 我們希望「涼盛吉食」能夠深入亞洲地區的

大小家庭，讓你我家中的「廚師長」不再為了端上一盤盤好菜，熱得滿頭是汗甚或患上肺病了。辛苦

了！我們的廚師長。

評審評語：

考量烹飪料理時，環境發生的相關問題，利用風牆同時解決油煙逸散與室內因熱源造成溫升的問題，

並引用無線技術監測提醒烹飪時相關的安全性。相較其他作品，該作品切入點相當特別，也想出實際

能改善廚師工作環境的方法，讓廚房環境可以更清新優雅的享受煮食樂趣。

銅獎 涼盛吉食-智能降溫爐架
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