
評審評語：

作品簡潔俐落、不落俗套。結合AI智能與人性化操作介面設計，給予日常廚具設備全新的可能性。
智能IH控溫，解決手忙腳亂的料理過程，凸顯出智能輔助的角色，讓烹飪新手也可以享受煮食樂
趣。單口爐具的設計，為疫情當下提供個人專屬的烹飪空間。
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| 金獎 - ICOOKY!智慧料理IH爐
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于雅晴、蒲郁淇、丁柔安

設計理念：

随著科技發達，醫療技術的進步，近年来食安風暴層出不窮，在飲食上人們比以 往更注重吃的健康且
安心，帶動日常衛生保健及食品衛生安全的觀念興起，健康飲食風潮席捲各地，民以食為天，吃是每
日當中不可或缺的必要元素，也左右一個人一天當中是否能充滿朝氣的面對人生。
而Covid-19的興起，也微底的改變人們的用餐習慣，提高人們在家的自煮率，瓦斯爐台為東方家庭煮
食的核心，考量用火安全及節約能源，選用IH爐取代瓦斯爐台也漸成趨勢。
本設計以IH爐作為出發點，在科技上加入數種感測器，偵測食材周圍的溫度、 濕度、氨氣和揮發性有
機化合物，以及食材本身的反射光譜，藉由雲端資料庫的比對分析出食材目前新鮮成度及营養成分，
给出使用者最佳的食用建議，且系統内建的智能主廚，統合網路食譜並將料理的火力時間融入至IH爐
本身設定，解決看了食譜但實際操作時有誤差的困擾，手把手的带領使用者，完成專屬於自己的美味
餐點，即使是料理新手也能在料理過程中得到滿滿的成就感，讓人們在得到成就感的同時也能享用美
食· 
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